
's Nachts werken en vroeg opstaan is voor mij geen enkel probleem. 

Ik ben een teamplayer en sta elke dag weer met een glimlach in de bakkerij. 

Naast een bakkersdiploma ben ik ook in het bezit van 20 jaar ervaring. 

Ooit begonnen bij de lokale bakkerij en nog steeds heb ik passie voor mijn vak. 

Ik werk netjes en ben georganiseerd. 
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Bereiden deeg en bakken van brood, 
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aansturen van een klein teams van leerlingbakkers.
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