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Werken in de horeca is mijn passie.
Het contact met gasten, werken in een team en de dynamiek van het werk heeft op mij een grote aantrekkingskracht.
Ik ben sociaal, flexibel en stressbestendig.

Ik heb ruime ervaring in het werken in restaurants en hotels:
van afwassen tot het ontvangen van gasten.
Als gastheer ben ik het meest op mijn plek, maar ik sta zeker open voor andere functies.

HUISHOUDSTER
MARIA WERKERVARING {k}

DE BOER
2015 - heden | GASTVROUW EN FLOORMANAGER - EVE TILBURG
Leidinggeven aan het team van bedieningsmedewerkers,
aanspreekpunt gasten en trainen en motiveren van het team.
CONTACT

2009 - 2015 | GASTHEER - RESTAURANT DE OVERKANT BREDA
Passievruchtstraat 8 - .
GORINCHEM Dagelijkse leiding team, ontvangen gasten,

1234 AB bedienen tafels en communicatie met keukenpersoneel.
maria@email.nl

2004 - 2006 | AFWASHULP, RESTAURANT DE BOOM
Afruimen van lege tafels, afwassen borden en bestek, reinigen en poeleren glazen.
Ondersteunen van het keukenpersoneel bij het schoonhouden van de keuken.

OPLEIDINGEN {;ﬂ

ENGELS 2004 - 2005 | HOGESCHOOL INHOLLAND
Hbo Facility Management

linkedin.nl/tinekedegraaf

+06-12345678

~ABK

TALEN

FRANS
DUITS
2000 - 2004 | VMBO, OPENBAAR HAVEN COLLEGE
KWALITEITEN BEHAALDE DOELEN LKA
VRIENDELIJK
COMMUNICATIEF
2012 | SOCIALE HYGIENE
GEMOTIVEERD
2007 | RIJWEBIJS B
HOBBIES
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