
Over Mij
Werken in de horeca is mijn passie. 
Het contact met gasten, werken in een team en 
de dynamiek van het werk heeft op mij een grote aantrekkingskracht. 
Ik ben sociaal, flexibel en stressbestendig.
 
Ik heb ruime ervaring in het werken in restaurants en hotels: 
van afwassen tot het ontvangen van gasten.
 
Als gastheer ben ik het meest op mijn plek, 
maar ik sta zeker open voor andere functies.

MARIA
DE BOER

Horeca

Talen
NEDERLANDS

ENGELS

FRANS

Werkervaring Referenties
FLOORMANAGER - EVE
TILBURG;

Als gastheer heb ik gewerkt bij Hotel Oranje

daar was ik verantwoordelijk voor het verwelkomen van gasten.

Daarnaast ben ik verantwoordelijk geweest voor het naleven

van de beloftes van het hotel.

GASTHEER - RESTAURANT DE OVERKANT
BREDA;

Dagelijkse leiding team, ontvangen gasten, 

bedienen tafels en communicatie met keukenpersoneel.

De heer Appel, bedrijfsleider EVE
06-123456789 of a.appel@evetilburg.nl 

Hobbies & 
interesses
In mijn vrije tijd houd ik mij graag bezig met dansen.

Vriendelijk, communicatief en gemotiveerd

Mijn kwaliteiten

Opleidingen
2004 - 2008 HOGESCHOOL INHOLLAND

Hbo Facility Management

WORD PHP CSS KASSA ONDERHOUDS
SOFTWARE

FACEBOOK.COM/JEROEN

TWITTER.COM/JEROEN PINTEREST.COM/JEROEN

INSTAGRAM.COM/JEROEN

NL.LINKEDIN.COM/JEROEN

GOOGLE.NL/JEROEN

Passievruchtstraat 1
1111AA GORINCHEM
06-00000000
maria@email.nl

AFWASHULP - RESTAURANT DE BOOM
ROTTERDAM;

Afruimen van lege tafels, afwassen borden en bestek, reinigen en 

poleren glazen. 

Ondersteunen van het keukenpersoneel bij het 

schoonhouden van de keuken.


